
CEF
Técnico de Indústrias Alimentares

PERFIL

É o/a profissional habilitado/a o a supervisionar, monitorizar e executar a preparação,

transformação, conservação e distribuição de produtos alimentares, garantindo as normas de

qualidade, ambiente, higiene, segurança alimentar e saúde no trabalho.

COMPONENTES DE FORMAÇÃO DISCIPLINAS

FORMAÇÃO GERAL Português 

Cidadania e Sociedade

Higiene, Saúde e Segurança no Trabalho

Educação Física

FORMAÇÃO CIENTÍFICA Matemática Aplicada

Biologia

FORMAÇÃO TECNOLÓGICA Controlo e Segurança Alimentar

Gestão da Qualidade Alimentar

Preparação e Controlo da Produção 
Alimentar

PRÁTICA Formação em Contexto de Trabalho
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Duração . 1 Ano 
Catálogo Nacional de Qualificações
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